SECONDI DI CARNE
MEAT SECOND COURSES

Filetto alla VVoronoff con senape
Beef fillet in Voronoff style with mustard
€ 22,50

Filetto di manzo alla griglia accompagnato da salsbernese
Grilled beef fillet served with bernese sauce
€ 19,50

Tagliata di manzo con radicchio e salsa al balsanoc
Beef’s cut with red chicory and balsamic vi netgetauce
€16,50

Scottadito d’agnello con patate e mentuccia
Grilled rock lamb with potatoes and mint’s leaf
€16,50

Petto d’anatra al pepe verde e rosa
Duck breast with green and pink pepper
€16,00

Guancialino di maiale con mele e vino rosso
Cheek pork with apples and red wine sauce
€14,00

Fagottino con speck, scamorza e salsa ai porcini
Pork stuffed with smoked ham, Scamorza (smokedse)emnd Porcini mushroom
€16,00

Tagliata di manzo per due persone ( 400g) con ruleoe salsa al balsamico
Beef’s cuts for 2 people (400g) served with rodaad and balsamic vinaigrette sauce
€29,00



